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Menüs für den März 
Vorspeisen 

Törtchen von Buttermilchmousse und Matjestartar in 

Sherrymarinade auf Löwenzahnsalat  

Feine Scheiben vom Tafelspitz im Meerrettichgelee auf 

Spinatsalat mit Radieschenvinaigrette 

Frühlingssalat mit Spinat, Mozzarella und Walnüssen 

in Himbeer-Knoblauchdressing 

Suppen 

Cappuccino von Kerbel und weißen Tomaten mit 

Chorizo-Öl  

Bärlauchcremesuppe mit gebackenem Ei 

Pasta und Vegetarisches 

Maccaroni mit Ziegenfrischkäse und Salsiccia im 

Näpfchen gebacken  

Penne rigate mit Broccoli auf sizilianische Art 

Quinoa-Pfanne mit grünem Spargel, Physalis und 

Zuckerschoten  
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Aus Fluss 

und Meer 

Seeteufel mit Kapern gebraten auf Vanillerisotto und 

jungem Lauch 

Gegrillter Sepia mit Cous Cous gefüllt auf 

Kichererbsenragout 

Kross gebratener Zander in Dijonsenfschaum auf 

lauwarmem Kartoffel-Rucola-Salat  

Aus Wald und Wiese 

Spanferkelkotelett mit Löwenzahnhonig glasiert auf 

Erbsen-Minzpüree und confierten Kirschtomaten 

Stubenküken im Pfeffermantel mit Salsa Verde auf 

Spargelgemüse und Haselnussgnocchi 

In Frühlingskräutern pochiertes Kalbsfilet auf 

Leipziger Allerlei und Kartoffelschaum 

Süßes 

Vanilleeis „Noir“ mit confiertem Rhabarber und 

Szechuanpfeffer 

Schokoladentarte mit Passionsfruchtsabayon 

Zitronen-Basilikum-Mousse mit Sauerrahmeis 

 

3 Gang Menü 50€/ 4 Gang Menü 60 € /5 Gang Menü 70€ 
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Der Preis beinhaltet die gesamte Kochleistung inklusive der benötigten Lebensmittel und 

Brot. 

 

Alle benötigten Kochutensilien bringe ich mit. 

 

Ich wähle die verwendeten Produkte nach Qualität aus. Wenn ein Produkt nicht in der 

erwarteten Qualität verfügbar ist, erlaube ich mir es durch ein gleich- oder höherwertiges zu 

ersetzen. 

 

Ab 50 km Anfahrt berechne ich eine Anfahrtspauschale von 0,30€ je Kilometer. 

 

Da meine Arbeit sehr aufwändig ist, beträgt die Mindestbuchung 200 €. 

 

Ich bitte um eine Anzahlung in Höhe von 50% des Bruttoendpreises bis spätestens 1 Woche 

vor Veranstaltungsbeginn ab einem Auftragswert von 500 €. 

 

Alle Preise verstehen sich inklusive gesetzlicher Mehrwertsteuer. 

 


